
 

Wildzeit in der  
Linde 

 

Vorweg 
Schaumsuppe vom Hokkaido Kürbis 
mit karamellisierten Kernen und Kernöl(H)                    7,00 € 

*** 
Gebratene Gänseleber in  Zwiebel - Pfeffer – Sherrysauce                                          12,50 € 
mit hausgebackenem Brot(A) 

Hauptgerichte  
Steinpilz Ravioli in Butter gebraten, Kräuterjus und Parmesan          16,50 € 

*** 
Hirschgulasch mit Pilzen und Preiselbeeren dazu Rotkohl und Spätzle 23,50 € 
(A-Weizen, C, H) 

*** 
Geschmorte Hirschkalbskeule mit Wacholdersauce, gebratenen Waldpilzen, 
Speckrosenkohl und Kroketten  (1,2,3,A-Weizen, C, H)     23,50 €        

*** 
Fasanenbrust geschnetzeltes mit Pilzen und Preiselbeeren in Rahm(H)         28,50 € 
dazu Spätzle und kleiner Salat 

*** 
Brust und Keule von der Weidegans (1/4 Gans) mit Beifuß Sauce, 
Apfelrotkohl und Kartoffelklöße A1, C, G)                    34,50 € 

*** 
Niedersächsischer Grünkohlplatte mit 1Bregenwurst 140 g (1,2,3,A1, C, G) 
, gekochtem Bauchfleisch, Kasselerrücken und Salzkartoffeln                        19,50 € 

*** 
Grünkohl  mit 2 geräucherten Bregenwürste 280 g und Salzkartoffeln 19,50 € 
1,2,3,A-Weizen, C, H)  
Knusprige Weidegans 4,80 KG für 4-5 Personen zum Abholen 129,00 € inklusive 
Beifuß Sauce, Apfelrotkohl und Kartoffelklöße! 
Nur mit Sauce 109,00€    


